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Pâtisseries Deluxe Salées 

Finger Deluxe Falafels 

Je suis composé d’une pâte feuilletée inversée «Maison», croustillante à souhait, d’une crème de houmous au 

citron confit, salade, perles de Falafels Maison et une crème légère de Téhina viendra chapoter le tout. 

  

VégiPasti Truffe 

Pâte Feuilletée Maison, secret crème saveurs, Nouilles craquantes, Courgette, aubergine, Artichaut, perle de 

Mozzarella 

Tomate confite, Parmesan extra 6 mois d’affinage, Olives Taggiasches, huile d’olive vierge, Pétales de Truffe 

fraîche   

  

Gens Bons Beurre 

Pâte Feuilletée Maison, secret beurre aromatisé, Jambon de Paris d’Excellence Maison Prince de Paris 

Comté Label rouge AOP 6 mois, éclats de Cornichon 5 

 

 Bœuf Wagyu 

Pâte Feuilletée Maison, secret saveur Pesto, croustillants, filet de Bœuf Wagyu extra en Carpaccio, Tomate confite 

Olives Taggiasches, Câpres, copeaux de Parmesan Label rouge AOP 6 mois, Secret d’huile d’olive vierge citronnée, 

sauce Saveurs  

   

Poulet C’Art  

Pâte Feuilletée Maison, secret sauce Caesar, Laitue romaine fraîche, Poulet Fermier, Croûtons de pain à l'ail 

persillade, Copeaux de tomate confite et Parmesan AOP,  Câpres, Anchois, Jus de citron, huile d'olive à l'ail, sauce 

Worcestershire fraîches 

  

Saumon Fumé citron vert  

Pâte Feuilletée Maison, secret de crème citron relevée, Saumon  bio fumé au bois de hêtre, citron vert, Croustillants 

Herbes fraîche, salade fraîche, copeaux de citron confit, piment d’Espelette, Ciboulette fraîche  

 

Lobster Homard 

Pâte Feuilletée Maison, secret crémeux beurre citron confit et tomate cocktail, salade fraîche, Homard marinés 

Croustillants, piment d’Espelette, copeaux de citron confit, Ciboulette fraîche 

   

Lobster Homard Caviar 

Pâte Feuilletée Maison, secret crémeux beurre citron confit et tomate cocktail, salade fraîche, Homard marinés 

copeaux de citron confit, Ciboulette fraîche  

 

Bowl Caprese 

Pâte feuilletée Maison, secret de pesto, Ganache Burrata, tomate cerise confite,  Basilic, Mozzarella Buffala 

Olives Taggiasches, Anchois, thym frais  

  

Bowl Gambas  

Pâte feuilletée Maison,  secret ganache aromatisée au citron confit, croustillants, Gambas de Madagascar rôties, 

Tomate confite, Roquette  

  

Bowl Homard 

Pâte feuilletée Maison, secret ganache citron vert et citron confit, tomate confite, Morceaux choisis de Homard 

Beurre noisette,  ciboulette 

  

Bowl Carpaccio Wagyu 

Pâte feuilletée Maison, secret ganache saveurs Parmesan, croustillants, filet de Bœuf Wagyu du Japon en 

Carpaccio 

Tomate confite, copeaux de Parmesan, Olives Taggiasches, sauce Saveurs 

 

INFORMATIONS  

Conditionnement : Coffret de 4 Pièces 

Emballage individuel disponible pour  service et vente à emporter 

 

Tous nos produits sont disponibles 
avec option Truffe noire fraîche 



Pâtisseries Deluxe Salées 



  

Finger Suprême Saint Honoré  

Pâte Feuilletée pralin Maison, crème Vanille de Madagascar, Crème pistache d’Iran, Framboise 

fraîches 

Éclats de pistache, feuille d’or éclats de pistache 

  

Finger Crunchy Pécan Caramélisées 

Pâte feuilletée sucrée Pralin Maison, ganache Crunchy, ganache Vanille de Madagascar 

Ganache caramel beurre salé, éclats de noix de Pécan caramélisés 

  

Finger Vanille Fraise Mara des Bois 

Pâte feuilletée sucrée Maison caramélisée, ganache Vanille de Madagascar, Fraises Mara des Bois 

Copeaux de citron vert, Feuille d'or 

  

Finger Chocolat Vanille de Madagascar  

Pâte feuilletée sucrée Pralin Maison, ganache Chocolat intense, ganache vanille de Madagascar 

Feuillantine chocolat, éclats de noisettes caramélisées 

 

Éclair Framboise Citron 

Pâte à choux Maison, ganache Framboise Citron, éclats de Framboise 

  

Éclair Extrême Pistache d’Iran 

Pâte à choux Maison, ganache Pistache d’Iran, Pistache caramélisées 

  

Éclair Chocolat renversant  

Pâte à choux Maison, ganache chocolat 84, éclat de Gruau de chocolat 

  

Éclair Mangue Passion 

Pâte à choux Maison, ganache Mangue fruits de la Passion 

  

 Éclair Praliné Crunchy 

Pâte à choux Maison, ganache Praliné croquant  

 

Beignet Chic Saint Honoré 

Beignet fourré de crème Chiboust vanille de Madagascar et sa robe de caramel craquant  

  

Beignet Chic Saint Honoré Vanille Chocolat 

Beignet fourré à la ganache Chiboust vanille de Madagascar, couverture chocolat praliné 

Choux Chiboust vanille de Madagascar, éclats de noisettes torréfiées  

 

Beignet Chic Vanille Caramel Pécan 

Beignet fourré à la ganache vanille de Madagascar, caramel, éclats de noix de Pécan torréfiées  

  

Beignet Chic Fraisier   

Beignet fourré à la crème Chiboust vanille citron, fraises d’été  

 

 

INFORMATIONS  

 

Conditionnement : Coffret de 4 Pièces 

Emballage individuel disponible pour  service et vente à emporter 
 

 

 

Pâtisseries Deluxe Sucrées 



Pâtisseries Deluxe Salées 



  

 

Vanille Fruits Exotiques   

Cœur compotée de mangue et ananas, ganache Vanille, meringue italienne 

Éclats d’amandes craquantes 

  

Trois Chocolats 

Cœur crémeux chocolat blanc aux éclats de chocolats noir, ganache chocolat au lait 

Meringue  éclats d’amandes craquantes 

 

 Pistache Griotte 

Cœur  compotée de griotte, ganache pistache, meringue italienne 

Éclats d’amandes craquantes 

 

Champagne Fruits Rouges 

Confit de fruits rouges, ganache champagne, éclats d’amandes craquantes 

 

Chocolat Praliné 

Cœur praliné croustillant à la noisette, ganache chocolat noir, meringue  

Éclats d’amandes craquantes 

 

100% Fraise 

Cœur compotée de fraise, ganache fraise, meringue, éclats d’amandes craquantes 

 

Abricot Fleur D’oranger 

Confit d’abricot, ganache vanille fleur d’oranger, éclats d’amandes craquantes 

 

Caramel Cacahuète 

Caramel tendre,  ganache chocolat au lait cacahuète, éclats d’amandes craquantes 

 

Chocolat Noir Café 

Insert crème café,  ganache chocolat noir, éclats d’amandes craquantes 

 

Coco Citron Vert 

Insert citron vert,  ganache coco, éclats d’amandes craquantes 

 

Mandarine Fève De Tonka 

Insert mandarine, ganache vanille tonka, éclats d’amandes craquantes 

 

Framboise Citron 

Cœur compotée de mangue et ananas, ganache vanille, éclats d’amandes craquante 

 

 

 

INFORMATIONS  

 

Poids : 70g | Diam : 7cm 

 

Conditionnement : Coffret de 6 ou 12 Pièces 

 

Emballage individuel disponible pour  service et vente à emporter 
 

 

Macarons Dessert Deluxe 





 

Nos Spécialités 

 

Des solutions Fooding destinées aux Professionnels de l’Hôtellerie, Restauration et 

Métiers de bouche. Plus particulièrement orientées vers des produits finis, tendance 

Street Food haut de gamme 

 

Le nom de notre entreprise est né tout naturellement de notre ADN … La Passion 

Culinaire alliée à la créativité, mais surtout notre savoir faire et savoir être afin de 

répondre aux attentes et exigences de nos clients  

 

Solutions Idéales 

 

Des produits parfaits pour répondre tout au long de la journée aux attentes de votre 

clientèle et ne nécessitant pratiquement pas de manipulations. Ainsi, vous pourrez 

offrir des prestations ne nécessitant ni  cuisinier, ni personnel. Fabrication  

Nos créations salées et sucrées, basées essentiellement autour de la pâte feuilletée 

et des choux, sont réalisées 100% Maison à base de matières nobles et de grande 

fraîcheur. 

Notre gamme de Macarons haut de gamme  sont réalisés en partenariat Français  

 

Respect de La réglementation 

Vous bénéficiez d’un étiquetage clair et précis de chacun des colis qui vous sont 

livrés et un accès aux fiches techniques d’élaboration sur notre site internet. 

 

Traçabilité 

Vous êtes assurés d’une traçabilité de toute notre  production, de la réception des 

matières premières, en passant par la fabrication des produits jusqu’à la livraison 

 

Conditionnement  

Nos produits sont généralement livrés en coffret. 

Vous disposez d’options de recevoir les produits sous  emballage individuel raffiné, 

permettant ainsi une gestion de service plus efficace et favoriser la vente à emporter 

 

Allergènes 

Une fiche d’information concernant  les allergènes vous est remise lors de votre 

première livraison et disponible également sur notre site internet 
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